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MINI HACHOIR ILLICO

MISE EN SITUATION :

Le mini hachoir ILLICO, fabriqué par la société MOULINEX, département préparation des aliments, est un petit appareil électro-ménager .

Cet appareil permet les utilisations suivantes :

Hacher les oignons, noisettes, etc … 

Mixer les sauces et potages.

Emulsionner (mayonnaise, glace ).

Le mini hachoir, équipé d'un moteur 220 Volts d'une puissance de 260 W, tournant à 8000 tr/min est muni d'un cordon électrique d'un mètre.

Le mini hachoir est composé des éléments suivants :

	
Corps de l'appareil comportant le moto réducteur.

Couvercle  saupoudreur.
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	Ensemble couteau à lames métalliques.

Bol inférieur d'une capacité de 0,6 litre.




PROBLEMATIQUE :

Le groupe envisage la production d'un hachoir de la même famille dans une de ses usines implantée au Mexique.

Afin que le produit soit adapté aux  habitudes alimentaires de ce pays, il convient d'augmenter le couple transmis au couteau, afin d'obtenir un couple de 2 N.m ( 10%.

	Modèle ILLICO
	Couple C (en N.m)
	Puissance P (en W)
	Vitesse angulaire  
	Fréquence de rotation N 

	Europe (actuel)
	1,38 N.m
	260 W
	188 rad/s
	1800 tr/min

	Mexique
	2 N.m
	260 W
	130 rad/s
	1241 tr/min

	
	(C=P/)
	
	(=P/C)
	(N=30./)


Il faut obtenir une fréquence de rotation de 1241 tr/min  ( 10%, soit une valeur comprise entre 1117 et 1365 tr/min.

TRAVAIL DEMANDE :

L'étude qui vous est demandée portera sur la partie cinématique uniquement. L'étude mécanique sera réalisée ultérieurement, en reprenant, entre autres les conclusions de votre étude.

Les tâches à réaliser porteront sur :

L'analyse du système existant.

La modélisation du système de transmission du mouvement.

La proposition de nouvelles solutions.
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MINI HACHOIR ILLICO

DESCRIPTION

	A
Bloc moteur

B
Couvercle

B1
Languettes

C
Bol

D
Couteau

E
Axe de Bol

F
Couvercle saupoudreur

G
Cordon

H
Ventouse de cordon
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MINI HACHOIR ILLICO

NOTICE D'UTILISATION

	Conseils de sécurité

Vérifiez que le voltage de votre appareil correspond à celui de votre installation électrique.

Toute erreur de branchement annule la garantie.

 Veuillez suivre scrupuleusement les instructions suivantes:

 - Débranchez l'appareil après chaque utilisation.

 - Ne mettez pas le bloc-moteur sous le robinet ou au lave vaisselle, mais netttoyez-le avec une éponge humide. 

Attention : les lames du couteau sont très aiguisées.  Manipulez-les avec précaution. 
	
	Ingrédients

Persil

Oignons

Echalotes

Ail

Biscotte

Amandes

Noisettes

Noix

Fromage

Œuf dur

Jambon blanc

Viande à steak
	Quantité maxi

5 g

50 g

50 g

30 g

10 g

50 g

50 g

50 g

50 g

2 jaunes

50 g

50 g
	Temps maxi

15 sec.

1 0 sec. en pulse

1 0 sec. en pulse

1 0 sec. en pulse

15 sec.

15 sec.

15 sec.

15 sec.

15 sec.

5 sec. en pulse

15 sec.

15 sec.

	Important :
Ne pas utiliser à vide.

Pour obtenir un hachis fin et régulier, décollez les aliments avec une spatule et répartissez-les dans le bol.

  Un couteau neuf = un combiné neuf

Laisser refroidir l' appareil 2 minutes après chaque utilisation.

Montage et mise en service

- Dans le bol (C), emboîtez le couteau (D) sur l'axe du bol (E), et versez-y les ingrédients à hacher.

-
Placez le couvercle (B) dans le bol (C) en le tournant pour l'emboîter et appuyez jusqu'au clic de verrouillage.  Posez votre bloc moteur (A) sur l'ensemble bol/couvercle en le tournant légèrement pour faire pénétrer l' axe du couteau dans l'axe du bloc moteur.  Branchez l'appareil.  Appuyez sur le sommet du bloc moteur (A) ce qui permet la mise en marche de votre mini-hachoir.

-
Débranchez l'appareil et attendez l'arrêt du couteau.
-
Enlevez le bloc-moteur (A), le couvercle (B) en pressant sur les 2 languettes (B1) et le couteau (D).
Couvercle saupoudreur
Après te hachage, vous pouvez saupoudrer directement vos ingrédients dans l'assiette.

Pour cela, remplacez le couvercle (S) par le couvercle saupoudreur (F), Vous pouvez maintenant doser et répartir vos aliments :

petits trous : biscottes - noisettes - sucre - sel - poivre.

 gros trous : persil - jaunes d'œuf - ail - jambon.
	
	Comment réussir d'excellentes mayonnaises ?
Ingrédients : 1 jaune d œuf - 1 cuillère à café (bien pleine) de moutarde - 1 cuillère à soupe d eau - 1 cuillère à café de vinaigre 1 00 ml d'huile - sel- poivre.

- Mettre les ingrédients dans le bol et seulement 1 cuillère à soupe d'huile.

- Faire un pré-mélange en faisant fonctionner 20 secondes. - Rajouter l'huile restante et faire fonctionner 40 secondes.  Il est important que tous les ingrédients soient à la même température.

Rangement

Après utilisation, vous pouvez ranger votre mini-hachoir en enroulant le cordon d alimentation (G) autour du bloc moteur et en le maintenant en place par la ventouse (H) prévue à cet effet.

Entretien

Vous pouvez vous procurer les pièces détachées ainsi que les accessoires auprès de votre revendeur habituel ou du contre d'entretien agréé Moulinex le plus proche de votre domicile (voir liste jointe dans Moulinex Service).

Important : Si le câble d'alimentation de cet appareil est endommagé, il ne doit être remplacé que par un centre d'entretien agréé Moulinex car des outils spéciaux sont nécessaires.
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