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CONCOURS GÉNÉRAL DES LYCÉES 

SESSION 2018 

SCIENCES ET TECHNOLOGIES DE L’HOTELLERIE ET DE LA RESTAURATION

Classes de terminale de la série  
Sciences et technologies de l’hôtellerie et de la restauration 

ÉPREUVE D’ADMISSIBILITÉ 

Durée : 5 heures 

Sujet 

Ouvrir un restaurant, une aventure risquée ? 

Disposant d’une formation en hôtellerie restauration ou cadre en reconversion, le futur restaurateur doit 
apprendre à composer avec les multiples exigences de la création d’entreprise. Cet aventurier des temps 
modernes sera confronté à différentes alternatives et sera amené à effectuer de nombreux choix. 

A l’aide de vos connaissances, de votre expérience et du dossier documentaire joint, présentez votre 
réflexion dans un développement structuré. 

  

Dossier documentaire 

Document 1 - Chaque jour, Paris perd deux restaurants 
Document 2 - Démographie des entreprises 
Document 3 - La tyrannie des horaires des restaurants au pilori 
Document 4 - Caroline Savoy, l’impact des nouvelles technologies dans la restauration 
Document 5 - L’innovation peut-elle s’introduire dans les restaurants ? 
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Consignes	  aux	  candidats	  
	  
-‐	  Ne	  pas	  utiliser	  d’encre	  claire	  
-‐	  N’utiliser	  ni	  colle,	  ni	  agrafe	  
-‐	  Numéroter	  chaque	  page	  en	  bas	  à	  droite	  (numéro	  de	  page	  /	  nombre	  total	  de	  pages)	  
-‐	  Sur	  chaque	  copie,	  renseigner	  l’en-‐tête	  +	  l’identification	  du	  concours	  :	  
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